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Herkunftsland: u.a. Kamerun
Quelle: https://de.wikipedia.org/wiki/Kamerun

Schokolade in den Sorten Weile Vanille, Zertifizierung (z.T.):
Zarte bitter 70%, Sahne Noisette sowie .
Vollmilch Pur 33%, Haselnuss, Mandel und ry

Praliné.

Mit dem Kauf dieser Produkte...

... werden verschiedene Kooperationen in mehreren Landern unterstiitzt. Die Kooperative
KONAFCOORP fordert unter anderem MaBBnahmen zur Geschlechtergleichheit. So werden
zum Beispiel durch Workshops Frauen fiir die Arbeit gewonnen und Manner ermutigt, ihren
Frauen Land zu ubertragen. AuBerdem soll nach und nach auf Bio-Anbau umgestellt werden.

. wird den Kleinbauern durch die Kooperation der direkte Zugang zum europaischen
Markt ermoglicht und durch den Bau von Lagerhausern, Biroraumen und Solar-Trocknern
die Kapazitit der Kakaoproduktion pro Jahr erhoht.

Wousstest Du schon, dass...?

... der Innenwickel fir die Schokoriegel aus umweltfreundlicher Naturflex-Folie besteht,
die sich zu 90-94% aus nachwachsenden Rohstoffen (Cellulose) zusammensetzt? Dadurch
ist die Folie biologisch abbaubar und laut EU Norm EN 13432 kompostierbar. 90% der Fo-
lie sind spatestens nach 90 Tagen verrottet.

... die weiBe Schokolade durch ein extra langes und schonendes Conchierverfahren ohne
Emulgatoren und Zusatzstoffe auskommt?
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http://www.gepa-shop.de/essen-und-geniessen/schokolade-confiserie/tafel-schokolade/grand-noir/bio-schokolade-zarte-bitter-orange-70.html#naturland_content

